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FAREBNE MLIEKO

Budete potrebovat:
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hiboky tanier mlieko (= 2,8 % tuku)
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pohar

saponat

potravinarske farby (Cervena,
zlta, zelena, modra)

vatove tyCinky do usi

Nalejte mlieko do hibokého taniera a
jeho stredu pridajte pat kvapiek roznych
potravinarskych farieb.

Na dno pohara nalejte cCistiaci prostriedok.

Do cCistiaceho prostriedku ponorte vatovu
tycinku. Potom ju polozte do stredu taniera s
mliekom a podrzte 10 az 15 sekund.
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Zopakujte krok s vatovou tycinkou na viacerych
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miestach taniera.
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Mlieko sa sklada z vody, bielkovin, tukov, vitaminoy a
mineralov. Bielkoviny a tuky su citlivé na zmeny polarity
mlieka. Polarita je znak, ze v niektorych molekulach su
elektrony prerozdel'ované medzi atomami v ramci mole-

kul, takze jedna ¢cast’ molekuly sa stava elektricky
zapornejsia a druha elektricky kladnejsSia, t.j. molekula
ma bipolarny charakter. Tekutina z cistiaceho prostried-
ku ma Specifické bipolarne viastnosti - ma polarnu cast’
molekuly, ktora je rozpustna vo vode a bielkovinach
(hydrofilna cast’)) a nepolarnu ¢ast’ molekuly, ktora
rozpust'a tuky v mlieku. Ked’ vatova tyéinku namoc¢enu v
cistiacom prostriedku ponorime do mlieka (hydrofébna
cast’), hydrofilna ¢ast’ molekuly cCistiaceho prostriedku
odpudi molekuly tuku a zaroven pritiahne bielkovinoveé
molekuly k sebe. Hydrofobna c¢ast’ molekuly €istiaceho
prostriedku suc¢asne sposobi opacnu reakciu. Rozliatim
pouzitych farieb sa tak vytvori farebné mlieko ako
vysledok vzajomného ,nahanania molekul“ ¢istiaceho
%/ prostriedku, bielkovin a tukov.



